Na swigteczny stot proponuje Wam potrawe, ktorg przygotuje kazdy z Was, bez wzgledu
na umiejetnosci. To jedna z najtatwiejszych i najszybszych potraw. Pyszne zaréwno na ciepto,
jak i na zimno. Muffiny kojarzg sie zwykle z deserem, tymczasem zachecam
do przygotowania ich rowniez na stono. Dzisiejszym bohaterem jest jajko, dlatego tez bedzie
ono motywem przewodnim przepisu.

Babeczki jajeczno — warzywne
Sktadniki
e 5jajek
e 1/4 czerwonej papryki
e 4 pomidorki koktajlowe
e pot peczka szczypiorku
e 3 tyzki startego sera z6ttego
e 1 pieczarka
e 5Ol
e pieprz
e papryka stodka

Wykonanie
Jajka nalezy roztrzepadé, nastepnie dodacd pieprz, sél, papryke i ponownie wymieszac.
Papryke pokroi¢ w kosteczke, pomidorki na ¢wiartki, nastepnie posiekaé szczypiorek
i pieczarke. Ser z6tty zetrze¢ na tarce o duzych oczkach.
Foremki posmarowa¢ mastem. Do foremek wktadamy po kolei pomidorki (po 2 ¢wiartki),
pieczarki, papryke, szczypiorek i ser z6tty. Wszystko zalewamy mase jajeczna.
Pieczemy w piekarniku nagrzanym do 180 stopni przez ok. 30 min. Z podanych proporcji
wychodzi 6 babeczek.
Przesytam Wam wielkanocne usciski.
Zycze smacznego.
Agata Piekosz



